Ingmos svamptoscakaka 



Detta är en vanlig toscakaka, där mandeln i glasyren är utbytt mot torkad ostronskivling. Kakan både ser ut och smakar som originalet med mandel. 

Sockerkakssmet till en 11/2 liters bakform: 
 
2 ägg 
 
2 dl strösocker 
 
2 dl vetemjöl 
 
11/2 tsk bakpulver 

50 g smält smör eller margarin 
 
1/2 dl mjölk 
 
Grädda kakan nästan färdig (25-30 minuter) i 175 graders ugn. Gör under tiden svampglasyren. 
 
Glasyr: 
 
50 g smör 
 
1/2 dl socker 

1 msk vetemjöl 


1 msk mjölk 

10 g torkad ostronskivling 
 
Stöt svampen i en mortel så att den blir smulig. Blanda alla ingredienser till glasyren i en kastrull. Värm under omrörning. Koka inte! Bred den varma glasyren över den nästan färdiggräddade kakan. Grädda ytterligare 10-15 minuter. 
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