Inlagd Karljohan
En italiensk delikatess, dyr i butiken men inte så svår att göra själv. Årets Karljohan är nog tyvärr förlorad, men spara receptet och lev på hoppet till nästa säsong.
Små krispiga karljohan

2 delar vinäger

1del vatten

Salt

Kryddor med smak, lagerblad och vitlök bör ingå

Olivolja

1. Koka den skivade svampen i vinäger, vatten och salt 5-10 minuter beroende på bitarnas storlek. Låt svampen svalna och varva den sedan med fin olivolja och kryddor i en burk

2. Ställ burken svalt och låt stå minst en månad. Öppnad burk bör avnjutas inom en vecka
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