Lenas champinjonssoppa
1,5 liter rensade champinjoner

½ stor purjolök (det vita)

1tsk lökpulver (eller ½ gul lök)

2 msk smör

3 msk vetemjöl

1,1 liter vatten

2 buljongtärningar

2 dl grädde

Skär svampen i bitar och förkoka den tills all vätska kokat in, ca 20-25min. Finstrimla purjolöken, strö i lökpulvret eller den hackade gula löken och låt allt fräsa tillsammans med svampen och smöret. Sikta i mjölet och späd med vattnet lite i taget. Tillsätt buljongtärningarna och hälften av grädden. Koka i 15-20 minuter. Tillsätt resten av grädden, smaka av med salt och peppar.

Mixa gärna soppan!

Lycka till!
